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BRØD & AIOLI  
Focacciabrød servert med aioli. 
Focaccia bread served with aioli 

35,- 
(Inneholder: hvete, egg - Cointains Wheat, egg) 

 
 

FORRETTER - STARTERS 
 

KONGEKRABBE - KING CRAB 
Kongekrabbe-salat, dillgele, lakserogn, grillet focaccia og sitron, friterte piggvar-vinger. 

King Crab Salad, dillgelé, salmon roe, focaccia and lemon, fried Turbot. 

155,- 

(Inneholder: Skalldyr, egg, gluten, sitrus - Cointains: shellfish, egg, gluten, sitrus) 
 

SOPPSUPPE - MUSHROOM SOUP 
Kremet soppsuppe med persilleolje, sprø tronfjellskinke og focaccia. 

Creamy mushroom soup with parsley oil, crispy tronfjell ham and focaccia. 

125,- 
(Inneholder, melk, hvete - Contains Milk, gluten) 

 

CÆSAR SALAT - CAESAR SALAD 
Cæsar salat med liveche kylling, norsk alpeost, bacon, bakte tomater & grillet brød 

Caesar salad with liveche-chicken, Norwegian alpine cheese, bacon, baked tomatoes & grilled bread .                                                              

210,- 
(Inneholder: Melk, hvete, egg. - Contains: Milk, wheat, egg.) 

SPEKEMAT - CURED HAM 
Lokal Spekemat, pisket røros-rømme, plomme chutney med vanilje og grillet focaccia. 

Variety of cured ham with røros-sour cream, plum chutney and grilled focaccia. 

185,- 
(Inneholder: Melk, hvete. - Contains: Milk, wheat,)  
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HOVEDRETTER   -   MAIN COURSES 

 

PIGGVAR -TURBOT 

Grillet Piggvar, gulrotpure, smørstekt kål og syltet fennikel toppet med lakserogn, serveres med 

smørsaus og gressløkolje. 

Grilled turbot, carrot pure, butter fried cabbage, pickled fennel, garnished  with salmon roe, served with 

butter sauce & chive oil. 

285,- 
(Inneholder Fisk, melk - Contains Fish, milk,) 

 

ENTRECOTE 
Okse entrecote fra Mjøs distriktet, grillet hjertesalat i fransk dressing, syltet rødløk, 

Cherrytomater, bakte jordskokker og luftig bearnaisekrem. 

Ox entrecote from Mjøs area, grilled salad, pickled red onions, cherry tomatoes, baked artichokes & 
bearnaise sauce. 

325,- 
(Inneholder: Egg, melk. - Contains: Egg, milk.) 

 

LAM - LAMB 

Confitert lam, pannestekt aromasopp, sautert grønnkål, karamellisert blomkålpure, og blomkål 

crudite, syrlig solbærsaus. 

Lamb confit, sauteed mushrooms, kale, caramelized cauliflower pure, served with blackcurrant sauce. 

315,- 

(Inneholder: Egg, melk. - Contains: Egg, milk.) 

 

RISOTTO    

Steinsopp risotto med aromasopp, bakte rødbeter og gressløkolje, grillet focaccia. 

Mushroom risotto, baked beetroots, chive oil, grilled focaccia. 

195,- 

 

VALG AV POTETER - CHOICE OF POTATOES 

Saltbakte småpoteter  - Saltbaked small-potatoes                                45,-  

Duchessepoteter,trøffel & hvitløk - Duchessepotatoes, truffle & garlic  (MILK)  55,- 

Pommes med parmesan & persille - French fries with parmesan & parsley (MILK)  45,-. 
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RØD PIZZA 
TRONFJELL SKINKE 

Spekeskinke, sopp, ruccola, revet parmesan, ristede pinjekjerner & parmesan aioli. 

Cured ham, mushroom, rocket salad, parmesan, toasted pine nuts & aioli with parmesan. 

255,- 
(Inneholder: Melk, egg, hvete. Contains: Milk, egg, wheat.) 

VEGAN 
Tomat, aromasopp, rødløk, persille, hvitløksolje, pinjekjerner, chili 

Tomatoes, mushrooms, red onion, parsley, garlic oil, pine nuts & chili. 

225,- 
(Inneholder: Melk, hvete, pinjekjerner., Contains: Milk, wheat, pine nuts. 

PICANTE 

Spekepølse fra Felloni på Årnes, cherry tomat, fersk basilikum, olje & ristede pinjekjerner. 

Local cured ham from Felloni in Årnes, with cherrytomato, fresh basil, oil & toasted pine nuts. 

235,- 
(Inneholder: Melk, hvete - Contains: Milk, wheat.) 

MARGARITA 

Tomat, mozzarella, urtesalt & basilikum. 
Tomato, mozzarella, basil & herb salt. 

195,- 
(Inneholder: Melk, hvete - Contains: Milk, wheat.) 

HVIT PIZZA 
AMERICANA 

Americana pølse fra Felloni, creme fraiche, nykvernet pepper, bacon, rødløk, Chili & bladpersille 

Americana sausage from Felloni, crème fraiche, pepper, Bacon, onion, chili & parsley leaves. 

235,- 
(Inneholder: Melk, hvete - Contains: Milk, wheat.) 

 

VEGETAR - VEGETARIAN 
Tomat, gul squash og aubergine, toppet med chili, pinjekjerner og frisk basilikum. 

Tomatoes, yellow squash, topped with chili oil, pine nuts & fresh basil.. 

225,- 
(Inneholder: Melk, hvete, pinjekjerner - Contains: Milk, wheat, pine nuts.) 

 

 LIVECHE KYLLING 
Grillet kyllingbryst i skiver, basilikumpesto, søte tomater & creme fraiche                                                  

Grilled chicken breast in slices, basil pesto, sweet tomatoes & sour cream                                                                         

255,- 
(Inneholder: Melk, hvete. Pinnekjerner - Contains: Milk, wheat, pine nuts.) 
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DESSERT 
 
 
 

EPLER-APPLES 
Høstens varme eple med sprø crumble, saltkaramell og Bassit’s vaniljeis 

Warm autumn apples with crispy crumble, salt caramel & Bassit vanilla ice cream. 
 

125,- 
(Inneholder: Melk,hvete og egg - Contains: Milk, wheat and egg) 

 
 

SJOKOLADEFONDANT-CHOCOLATE FONDANT 
Sjokoladefondant, solbær fra Hedemarken, solbærsorbet og marengs. 

Chocolate fondant, blackcurrants from Hedemarken, Blackcurrant sorbet & meringue 

 
145,- 

(Inneholder Melk, egg, hvete - Contains Milk, egg, wheat) 

 

CREME BRULEE 
Creme brulee tilsmakt melkesjokolade,bringebærsorbet & browniecrumble. 

Crème brulee with milk chocolate, raspberry sorbet & brownie crumble. 

 
135,- 

(Inneholder: Melk, hvete, pekannøtter - Contains: Milk, wheat, pecans) 
 

 

 

Alle retter på menyen kan bestilles som barnemeny, spør servitøren deres om forslag. 

Every course can be ordered as kids menu, ask your waiter for recommendations. 

 

  



  

 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 
 
 
 

 

 
BRØD & AIOLI  

Focacciabrød servert med aioli. 
Focaccia bread served with aioli  

 
SOPPSUPPE-MUSHROOM SOUP 

Kremet soppsuppe med persilleolje, sprø tronfjellskinke og focaccia. 
Creamy mushroom soup with parsley oil, crispy tronfjell ham and focaccia. 

(Inneholder, melk, hvete - Contains Milk, gluten) 

 

ENTRECOTE 
Okse entrecote fra Mjøs distriktet, grillet hjertesalat i fransk dressing, syltet rødløk, 

Cherrytomater, bakte jordskokker og luftig bearnaisekrem. 

Ox entrecote from Mjøs area, grilled salad, pickled red onions, cherry tomatoes, baked artichokes & 

bearnaisesauce. 

(Inneholder: Egg, melk. - Contains: Egg, milk. 
 

Pommes med parmesan & persille –  

French fries with parmesan & parsley 

 (MILK) 

CREME BRULEE 
Creme brulee tilsmakt melkesjokolade, bringebærsorbet & browniecrumble. 

Crème brulee with milk chocolate, raspberry sorbet & brownie crumble. 

 
(Inneholder: Melk, hvete, pekannøtter Contains:Milk, wheat, pecans) 

 

 
 
      Kr 610,- 
 
 
 

ANBEFALT 3 RETTER 


